Centrum Rehabilitacj! Rolnikéw
Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spolecznego
ul. Spaccmw:vlhgs}?zz Gotuchow Jedlec, 20 grudnia 2019 r.

Centrum Rehabilitacji Rolnikow
D0 0.0 0@ 4/70/3

KRUS w Jedlcu

Sie¢ Obywatelska Watchod Polska
ul. Ursynowska 22

020-605 Warszawa

W odpowiedzi na e — maila z dnia 17 pazdziernika 2019 r.
zawierajacego wniosek o udostepnienie informacji publicznej odpowiadam na
zadane w nim pytania. Jednoczeénie informuje, ze Centrum Rehabilitacji
Rolnikéw KRUS w Jedlcu wykonuje dziatalno$¢ lecznicza w rodzaju :

- stacjonarne i calodobowe $wiadczenia zdrowotne :
a/ szpitalne,
b/ inne niz szpitalne,

- ambulatoryjne $wiadczenia zdrowotne.

Podstawowym celem Centrum jest realizowanie zadar Kasy Rolniczego
Ubezpieczenia Spotecznego w zakresie rehabilitacji i udzielanie Swiadczen
zdrowotnych osobom ubezpieczonym w KRUS i uprawnionym do Swiadczen z
ubezpieczenia zgodnie z ustawa o ubezpieczeniu spotecznym rolnikow .

Odnoszac sie do pytan zawartych w e-mailu informuje, ze :

W szpitalu nie zatrudniono dietetyka.

Nie dotyczy.

Nie dotyczy.

Dzienna stawka zywieniowa przypadajaca na 1 pacjenta wynosi 10,00 zt.
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5.

Centrum nie korzysta z ustug zewnetrznej firmy cateringowe)j.

6. Centrum posiada specyfikacje dot. zamawianych produktow

10.

iywnosciowych, w ktorych okreslana jest ich wartos¢ kaloryczna,
odiywcza i oraz dopuszczalna ilos¢ konserwantow , barwnikdéw czy
dodatkow. Specyfikacje zataczane sq do umoéw podpisywanych przez
producentéw i dostawcdw zywnosci. W zataczeniu przesytam
zanonimizowang / zamazano dane osobowe przedsiebiorcy / kserokopie
jednej specyfikacji dot. pieczywa dostarczanego nam przez
Przedsiebiorstwo Wielobranzowe ,, SMAK ,, . Nadto Centrum wdrozyto
stosowne procedury — Procedura wycofania CRR -OD-28, w ktérej sposéb
postepowania w przypadku wykrycia produktu lub wyrobu gotowego
niebezpiecznego nie spetniajgcego wymagan bezpieczeristwa Zywnosci
oraz Procedura nadzoru wyrobu niezgodnego CRR_0D-22 ustalajgca
zasady i tryb postepowania z surowcami, pétproduktami i wyrobami
gotowymi - nie spetniajgcymi wymagan oraz wadliwymi w stopniu
uniemozliwiajgcym ich dalsze wykorzystanie spozywcze.

Szpital kontroluje jakos¢ positkow podawanych pacjentom. Za kontrole
odpowiada Szef Kuchni oraz Kierownik Dziatu Zywienia, ktéry ukoriczyt
studia podyplomowe o kierunku Zywienie cztowieka i dietetyka.
Posiadamy réwniez certyfikat I1SO 22000, ktory zapewnia state kontrole
nad produkcja potraw wydawanych pacjentom.

Kontrole nad tym czy pacjent spozywa odpowiednig ilo$¢ positkéw
sprawuje lekarz oraz pielegniarka.

Nie dotyczy .

Informacje dot. zgtaszania uwag do Kierownika Dziatu Zywienia
zamieszczone na tablicy ogloszen w budynku, w ktdrym znajduje sie
stotéwka. Skargi kierowane sg bezposrednio do Dyrekcji Centrum .
Pacjenci wyrazajg opinie na tematy zywienia w kierowanych do nich
corocznie ankietach. Ponadto w Centrum wdrozono Procedure
przyjmowania skargi wnioskow z dnia 04.09.2018 r. CRR-Z0-02, zgodnie,
z ktorej postanowieniami pacjenci majg prawo wnosi¢ skargi i wnioski
dot. miedzy innymi zywienia oraz innych zdarzen dot. dziatalnosci
Centrum.

11. W latach 2017-2018 nie zgtoszono skarg, oraz nie odnotowano zatruc.



12. W 2018 r. lekarze Centrum nie przechodzili szkolenia z zakresu zasad
prawidtowego Zzywienia.

13. Szpital posiada 4 rodzaje diet: dieta podstawowa, lekkostrawna,
ubogokaloryczna, cukrzycowa. Zrédio opracowania to publikacje
naukowe, wiedza lekarza.

14. W takich przypadkach przygotowujemy pacjentowi indywidualne positki
bez skfadnikéw, ktérych nie moze spoiywac.

15. Szpital zapewnia pacjentowi diete wegetariariska, weganska.

16. Szpital nie zapewnia chorym doustnych suplementdw pokarmowych
wspomagajacych powrdét do zdrowia wskazanych w pytaniu.
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Zat. Nr 1 — kserokopia specyfikacji dot. pieczywa.
Zat. Nr 2 — kserokopia Procedury wycofania.

7at. Nr 3 — kserokopia Procedury nadzoru wyrobu niezgodnego



PIECZYWO Przedsigbiorstwo Wielobranzowe ,.SMAK" G iy e,

Nazwa Masa |Skladniki:
produktu netto
Butka 55¢ Maka pszenna, woda, drozdze, masto, s6l, srodek wypickowy: (mgka stodowa pszenna, maka pszenna, cukier, gluten pszenny, glukoza, prezelowana maka pszenna, ekstrakt
lcajzerka stodowy jeczmienny, §rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy), cukier.
pszenna Wartoé¢ odzywcza w 100 g: wartos¢ energetyczna 1160 KJ/277 keal, tluszez 2,2 g — w tym kwasy tluszczowe nasycone 1,0 g, weglowodany 35,9 g — w tym cukry 2,0 g,
wyborowa blonnik 2,2 g, biatko 7,4 g, s61 1,46 g
Drozdzéwka | 5100 g Skladniki: maka pszenna, woda, nadzienie serowe: [twardg 40% (min. 6% tluszezu) z mileka, cukier, woda, skrobia modyfikowana, tluszez palmowy, substancje
serowa mix zageszezajgee (celuloza (E460), karboksymetyloceluloza (E466)), aromat, barwniki (dwutlenek tytanu {E171), karoteny {E160a)), substancja konserwyjaca (sorbinian potasu
pieczywo (E202)), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy (E330))], nadzienie wisniowe: [kawalki wisni (70%), syrop glukozowy, cukier, woda, skrobia modyfikowana, substancje
pszenne konserwujgce: E202, E200 (na powierzchni), regulator kwasowosci E330, substancja zaggszczajaca E418, aromat], mieszanka piekarska: [cukier, emulgatory: E471, E322;
péicukiernic olej kokosowy, s6l, substancje spulchniajgce: E500, E450; maka pszenna, serwatka z mlcka w proszku, gluten pszenny, biatko jaja w proszku, regulator kwasowogci: E341,
ze stabilizatory: E412, E466; syrop glukozowy, aromat, maka kukurydziana, skrobia modyfikowana: E1450, kazeinian sodu z mleka, platki ziemniaczane, barwniki: E160a,
E101; srodek do przetwarzania maki: E300, enzymy], olej: [olej roslinny (rzepakowy), barwnik (karoteny)], drozdze piekarskie.
Warto$¢ odzyweza w 100 g: warto$¢ energetyczna 1218 KJ/285 keal, thuszez 6,9 g — w tym kwasy ttuszezowe nasycone 2,1 g, weglowodany 49,0 g — w tym cukry 8,2 g,
blonnik 1,6 g, biatko 6,9 g, 610,91 g
Paczek z 80¢g Sktadniki: marmolada: [owoce mieszane (jabtka, truskawki, aronie), syrop glukozowo - fruktozowy, cukier, substancja zelujgca: pektyny; regulator kwasowodci: kwas
marmolada cytrynowy; sunstancja konserwujgca: sorbinian potasu], maka pszenna, woda, mieszanka piekarska: [cukier, emulgatory: E471, E322; olej kokosowy, sél, substancje
pieczywo spulchniajgce: ES00, E450; mgka pszenna, serwatka z mleka w proszku, gluten pszenny, biatko jaja w proszku, regulator kwasowosci: E341, stabilizatory: E412, E466; syrop
pszenne glukozowy, aromat, maka kukurydziana, skrobia modyfikowana: E1450, kazeinian sodu z mleka, platki ziemniaczane, barwniki: E160a, E101; $rodek do przetwarzania
pilcukiernic maki: E300, enzymy], olej: [olej rodlinny (rzepakowy), barwnik (karoteny)], drozdze pickarskie.
ze Wartod¢ edzyweza w 100 g: warto$¢ energetyczna 1217 KI/288 keal, thiszez 4,2 g — w tym kwasy thuszczowe nasycone 1,2 g, weglowoedany 58,0 g — w tym cukry 32,0 g,
) bonnik 1,0 g, biatko 4,0 g, 610,58 ¢
Drozdzéwka (100 g | Maka pszenna, kruszonka 14,5%:(maka pszenna, cukier, margaryna: [oleje rodlinne (palmowy, rzepakowy, czesciowo utwardzony palmowy) w zmiennych proporcjach,
z jablkiem i woda, emulgatory: E471, E322; s6l, przeciwutleniacze: E304, E306; substancja konserwujaca: kwas sorbowy, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, barwnik:
kruszonkg E160b] ),jablka prazone: [jabtka (82%), cukier, skrobia modyfikowana, regulator kwasowosci — kwas cyirynowy, przeciwutleniacz — kwas askorbinowy], pomada: (cukier,
pieczywo syrop glukozowo-fruktozowy, woda, emulgator: E 471, barwnik: E 132), jaja, mieszanka wypickowa: (maka pszenna, emulgatory: E 471, E 482, serwatka w proszku,
pszenne aromaty, stabilizatory: weglan wapnia, fosforany wapnia; $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, regulator kwasowosei: kwas mlekowy), cukier, margaryna
pélcukiernic {oleje rodlinne (palmowy, rzepakowy, czgéciowo utwardzony palmowy) w zmiennych proporcjach, woda, emulgatory: E471, E322; s6l, przeciwutleniacze: E304, E306;
ze substancia konserwujaca: kwas sorbowy, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, barwnik: E160b], drozdze, woda, mleko w proszku, sol.
Wartos¢ odzyweza w 100 g: warto$¢ energetyczna 1288 KJ/305 keal, thiszez 6,3 g — w tym kwasy tluszczowe nasycone 3,2 g, weglowodany 54,0 g — w tym cukry 5.4 g,
btonnik 1,6 g, biatke 7,3 g, 5610,72 g
Drozdzéwka | 100 g Sktadniki: maka pszenna, woda, nadzienie makowe: [mak, cukier, maka pszenna, skobia modyfikowana, aromat, przyprawy, s6l], mieszanka piekarska: [cukier, emulgatory:
z  makiem E471, E322; olej kokosowy, s6l, substancje spulchniajgce: ES00, E450; maka pszenna, serwatka z mleka w proszku, gluten pszenny, biatko jaja w proszku, regulator
pieczywo kwasowosci: E341, stabilizatory: E412, E466; syrop glukozowy, aromat, maka kukurydziana, skrobia modyfikowana: E1450, kazeinian sodu z mieka, platki ziemniaczane,
pszenne

pofcukiernic
ze

barwniki: E160a, E101; érodek do przetwarzania maki: E300, enzymy], olej: [olej rodlinny (rzepakowy), barwnik (karoteny)], drozdze piekarskie.

Wartos¢ odzyweza w 100 g: warto$¢ energetyczna 1442 K1/343 keal, uszcz 9,7 g — w tym kwasy thuszczowe nasycone 2,3 g, weglowodany 54,0 g — w tym cukry 12,0 g,
blonnik 3,6 g, biatko 8,0 g, 5610,95 g
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Buika hot|100 g Skladniki: maka pszenna, woda, drozdze, s6l, emulgator: mono- i di glicerydy kwaséw tluszczowych estryfikowane kwasem mono- i diacetylowinowym, mgka sojowa,

dog pszenna $rodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy
Wartosé odzyweza w 100 g: wartos¢ energetyczna 1181 KJ/279 keal, tluszez 1,5 g — w tym kwasy thuiszczowe nasycone 0,7 g, weglowodany 57,0 g — w tym cukry 4,3 g,
blonnik 3,0 g, biatko 9,0 g, 561 1,40 g

Butka na|100 g Skiadniki: maka pszenna, woda, drozdze, s6l, zakwas zyini (maka zvinia, woda), cukier, mieszanka wypickowa (maka pszenna, emulgator E472e, mgka SOIOWA, $rodek do

zapiekanke przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy).

pszenna Wartos¢ odzyweza w 100 g: warto$¢ energetyczna 1088 KJ/256 keal, thiszez 1,0 g — w tym kwasy tluszezowe nasycone 0,3 g, weglowodany 54,3 g—wtym cukry 0,2 g,
blonnik 0,0 g, biatko 7,6 g, s61 1,45 g

Bulka 50g Skfadniki: maka pszenna, woda, drozdze piekarskie, mieszanka wypiekowa (maka ze slodu pszennego, maka pszenna, cukier, gluten pszenny, bezwodny tuszcz mileczny,

hamburger suchy zakwas pszenny, dekstroza, drodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy), sdl, olej rzepakowy, cukier.

pszenna Wartos¢ odzywcza w 100 g: warte$< energetyczna 1145 KJ/270 kcal, thuszez 1,8 g — w tym kwasy Huszczowe nasycone 0.7 g, weglowodany 54,8 g — w tym cukry 1,3 g, blonnik
2,0 g, biatko 8,2 g, s61 1,44 g

Chleb 500 g Skiadniki: mglka pszenna graham, maka pszenna, woda, kwas pszenny [suchy kwas pszenny (maka pszenna, bakterie fermentacji, woda)], drozdze piekarskie, s6l, cukier.

graham Wartos¢ odzyweza w 100 g: wartos$€ energetyczna 1061 KJ/ 251 keal, fluszez 1,3 g — w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,22 g, wegglowodany 49,0 g —w tym cukry 1,2 g,

pieczywo blonnik 4,4 g, biatko 8,5 g, 361 1,40 g

pszenne

Chleb 1600 g | Skladniki: mgka pszenna (58%), woda, naturalny zakwas zytni (23%) [maka zytnia (14,5%)*, woda], drozdze, s6l, rodek wypiekowy:( maka pszenna, gluten pszenny,

zwyldy prezelowana maka Zytnia, prezelowana mgka pszenng, glukoza, srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy?.

pszenno - Wartod¢ odzyweza w 100 g: wartos¢ energetyczna 1008 kJ / 240,5 keal, thiszez 1,3 g — w tym kwasy thuszezowe nasycone 0,2 g, weglowodany 49,9 g — w tym cukry 0,7 g,

Zytni blonnik 4,3 g, biatko 6,5 g, 861 1,35 ¢

Zakwas kg Sktadniki: maka zytnia, woda.

Zytni Warto$C odzywcza w 100 g: wartos¢ energetyczna 852 KJ/225 keal, tiuszez 1,1 g — w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,25 g, weglowodany 48,0 g —w tym cukry 1,6 g, blonnik
4,0 g, biatko 3,7 g, s61 0,00 g

Bulka farta | kg Skladniki: maka pszenna, woda, sél, drozdze.
Wartosc odzywcza w 100 g: wartosé energetyczna 1358 KJ/320 keal, tuszez 1,1 g — w tym kwasy uszczowe nasycone 0,3 g, weglowodany 67,3 g - w tym cukry 0,2 g, bionnik
2,19, biatko 9,2 9,561 1,74 g

Produkty te moga zawieraé: sezam, orzechy, mieko, jaja, soje, lubin oraz ich pochodne.

Producent: PRZEDSIEBIORSTWO WIELOBRANZOWE SMAK — GRZEGORZ DOROSZ I BRONISLAW DOROSZ SPOLKA JAWNA

ul. Grunwaldzka 44, 56-330 Cieszkéw

tel. 713848112
Termin przydatnosci do spozycia pieczywa niepakowanego wynosi 18 godzin
Codziennie dostarczane §wieze produlty.

SESIOHNETNG VASLOBRANZOWE SMAK
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CRR-OD-28 Precedura wycofania

Zintegroweany System Zarzadzania
CRR KRUS w Jedlcu

Wydanie:2 Datas wydania §3.09.2019r. Strona:iz2

Procedura wycefania

Postancwienia ogdine
1. Celem procedury jest okreslenie kolejnosci dziatan w razie wycofania
preduktu,
potproduktu i niedostatecznej jakosci potraw.
2. Zakres procedury: Dziat Zywienia
3. Odpowiedzialno$é: Kierownik Dzialu Zywienia, Mistrz Szef Kuchni
Opis postepowania
1.Po wykryciu produktu lub wyrobu gotowego niebezpiecznego przed 1
w trakcie produkcji, ktéry nie spelnia wymagan bezpieczenstwa
zywno$ciowego nalezy dokonac¢ odpowiednich dziatan:
- powiadomié Kierownika Dziatu Zywienia, ktory sprawdzi zasadno$é
zgloszenia, oraz dokona oceny
- w przypadku stwierdzenia ze produkt lub wyréb nie nadaje si¢ do
uzycia nalezy go odizolowaé przed niezamierzonym uzyciem,
zabezpieczy¢ rowniez postaly towar w magazynie,
- Kierownik sprawdza calg historie przyjecia i przechowywania towaru
oraz jego przetwarzania robigc test idetyfikalnoséi. Kierownik wysyla
informacje do dostawcy towaru. Sporzadzany jest protokét wycofania.
Produkt niebezpieczny jest zwracany do dostawcy lub wyrzucany jako
odpad do pojemnikéw w oddzielnym magazynie.
- W przypadku wydania produktu lub wyrobu gotowego do konsumpciji i
nastapilo zatrucie nalezy pozostate partie odizolowa¢ w celu zbadania
prze Passtwows Inspekcje Sanitarng, ktéra zostaje powiadomicna.

Kierownik sprawdza calg historie przyjecia i przechcwywania towaru
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oraz jego przetwarzania robiac test idetyfikalno$éi. Sporzadzany jest
protokot wycofania Kierownik wysyla informacje do dostawcy towaru.
Ewentualne pozostaly towar lub wyrdb gotowy zabezpieczy¢ przed
niepozadanym uzyciem. Zrobié protok¢t wycofania i wyrzucié jako
odpad niebezpieczny.

IV Zalgezniki:
1. Protokét wycofania
2. Dokumenty powigzane:  Procedurs nadzoru wyrobu niezgodnego
CRR-0d-22, Test identyfikalnosci CR-0D-22-02,

III. Pestanowienia keficowe

1. Osoba odpowiedzialna za realizacje procedury: Kierownik Dziah
Zywienia

2. Osoba odpowiedzialna za kolejng weryfikacje procedury: Mistrz
Szef Kuchni

3. Data weryfikacji: raz w roku.

Procedura wchodzi w zycie z dniem podpisania.

Jedlec, dn. 03.09.2016r.
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CRROD-28 -01 — Protokél wycofania

Zintegrowasny System Zarzadzania

CRR KRUS w Jedicu
Wydanie:4 Data wydania: 03.02.2018r. Strona: 1z 1
PROTOKOL WYCOFANIA
DATA FRODUKT OPIS PRZYCZYNA PODJETE PODPIS
WYCOFANY DFIARANIA | KIEROWNIKA
DZIART
Opracowal............ccooenee. Jedlec,dn..........covvvniiiiiniinn,
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LRR-0D-22 Procedura Nadzory Wyrobu Nizzgodnege

Zintegrowany System Zarzgdzania
CRR KRUS w Jedicu

Wydanie:4 Date wydania: 03.09.2015r Strena: 1z 3

Procedurg nadzory wyrobn niezgodnege

k. Cel:

Ustalenie zasad i trybu postgpowania z surowcami, pofproduktami i wyrobami
gotowymi - nie spelniajgcymi wymagan oraz wadliwymi w  stopniu
uniemozliwiajagcym ich dalsze wykorzystanie spozywceze.

IL. Zakres stosowania:
- Postepowania procedury odnosza sie¢ do surowcdw, polproduktéw i wyrobow
gotowych
- Procedura ma zastosowanie w trakcie oceny dostaw podczas magazynowania,
podczas  procesu wytwarzania, oraz w wyniku reklamacii.

L Cdpowiedzialnosé:
Za wykonanie czynnosci opisanych w niniejszej procedurze odpowiedzialni sg
pracownicy dziatlu Zywienia
Nadzér sprawuje Kierownik Dziatu Zywienia, oraz Szef Kuchni.

IV, Opis postgpowania:

1. Postepowanie w trakcie oceny dostaw.
— kazda dostawa podlega ogledzinom przez magazyniera, w razie nieprawidtowosci
towar odsytany jest do dostawcy.
2. Postgpowanie z produktami uznanymi za niezgodne w wyniku przechowywania
surowcOw (przeterminowanie)
- wstrzymanie wprowadzenia do obrotu z przekroczonym terminem waznosci
wpisaé w Rejestr Wyrobu Niezgodnego

- zrobi¢ Protokédt Wycofania

- wyrzuci¢ komisyjnie jako odpad gastronomiczny,
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CRR-GD-22~ Procedura Nadzory Wyrobu Niezgodnege

Zintegrowany System Zarzadzania
CRR KRUS w Jedicu

wvdanie:-$r Data wydania: 03.€5.2019r Strona: 22 3

3. Postepowanie z produkiami ktore uznano za niezgodny po przekroczeniu parametrow
podczas magazynowania, oraz podczas procesu wytwarzania,
- produkt zostaje poddany ocenie przez Kierownika Dziatu Zywienia i Szefa kuchni
- jesli to mozliwe produkt poddany zostaje naprawie lub przeznaczony do innego
uzycia
-w przypadku produktu nienadajgcego si¢ do dalszego uzycia
wpisaé w Rejestr Wyrobu Niezgodnego
- zrobié Protokét Wycofania
- wyrzuci¢ komisyjnie jako odpad gastronomiczny,
4. Postepowanie z wyrobem niegodnym w wyniku reklamacji konsumenta.
- Kierownik Dziahy Zywienia sprawdza zasadnoé¢ zgloszenia
- zrobi¢ Karte Reklamacji
- wpisaé w Rejestr Wyrobu Niezgodnego
- zrobi¢ Test identyfikowalnosci

- podjaé dziatania korygujace i zapobiegawcze.

Zakaczaiki:

- CRR-0D-22-01 - Test identyfikalnosci

- CRR-0OD-22-02 — Karta Reklamaciji

- CRR - OD -22-03-Rejestr wyrobu niezgodnego
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CRR-0OD-22- Procedura Nadzory Wyrobu Niezgodne=go

Zintegrowany System Zarzadzania
CRR KRUS w Jedicu

Wydanie:?nata wydania: 03.09.20i9¢ Strona: 3= 3

Dokumenty powigzane :

—zalacznik nrl do Procedury wycofania CD-28

V. Postanowienia koncowe:
1. QOscba odpowiedzialna za realizacje procedury: Kierownik Dziatu Zywienia
2. Osoba odpowiedzialna za kolejng weryfikacje procedury: Mistrz Szef Kuchni
3. Data weryfikacji: raz do roku

Procedura wchodzi w zycie z dniem podpisania.

Opracowat: Sorawdzil.
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v CRR-OD-22-01 — Test identyfikowalnoéci

Zintegrowsny Systom: Zarzgdzania
CRR KRUS w Jedicu

Wydania: £ Datz wydania: 03.069.2019¢. Strona: 1z 2

Data testu Imicjujacy Godz. rozpoczgcia

Nazwa poetrawy

Data i podzing

Surowcse,
poiprodubdy, Humer falcdury, WE

. L. Dostawca/
proedukty uzyte do | /datz przyieciz do ) Podpis
. Cdblorce
wyrobu daned magaxyny

peirawy

Godzina

zakehczenis

Winioski =
testu
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CRR-0D-22-01 — Test identyfikowalnosci

Zintegrowany System Zarzgdzania

CRR HRUE w Jedicu
Yéydanie: 4 Data wydania: $3.09.2019. Strona: 2z 2
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CRR-DD-22-02- Karta rekiamacjt

Zinlegrowany System Zarzadzania

CRR KRUS w Jedicy
Wydanie:4 Data wydania:03.09.2019+ Strona: 1z 1
KARTA REKLLAMACII
Nroooo
Data.......................
Osoba slktadajaca reklamacje:..............ooo
Trese rekdamaciis. .. ... ..o
Stwierdzenie zasadnosci reldamaciis. ...
(Kierownik Dziah: Zywienia)
Opis dziatan podjetych w celu wyeliminowania nieprawidlowosci:..... .......................

(podpis Kierownika Dzialu Zywienia)
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CRR-0D-22-03 Rejestr wyrobu niezgodnego

Zintegrowany Svstem Zarzgdzania
CRE HRUS w Jedicu

Wydanie: 4 Data wydania: 03.09.2012 r

Stonazizil

REJESTR WYRQOBU NIEZGODNEGD

DATA WYROB CPIS PRZYVCZYNA PODPIS PODJETE
MIEZGODNY KIEROWHNIKA | DEILANIA
DZIAEU
ZYWIENIA
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CRROD-28 -01 — Protokdt wycofania

Zintagrowany System Zarzadzania

CRE KRUS w Jedlcu
Wydanie:4 Data wydania: 03.09.2019r. Strona: 2z 1
PROTOKOL WYCOFANIA
DATA PROBUKXT OoFris PRZVCZVYNA PORIETE PODPIS
WYCOFANY DZIARANIA | KITROWNIKA
DZIARY
Opracowal..............oeeii. Jedlec,dn....cooonvvvvvieniiin.
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Cepirn: Rehabilitacji Rolnikéw
Kasy Ralniczego Ubezpieczenia Spolecznego
w Jedlcu
ul. Spacerowa 1, 63-322 Gotuchdw
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